Quarktorte nach meiner Oma ( Berta Grahn)

Für den Teig: 

      300 gr. Mehl, 100 gr. Zucker, 100 gr. Butter, 1 gestrichenen Teelöffel Backpulver, 1 Ei

Für die Quarkfüllung: 

1 kg Quark 20%, 6 Eier, 1 Pkg. Vanillepuddingpulver, ca 200 gr. Zucker, Saft und Schale        1 Zitrone, 1 Prise Salz

Zubereitung:


Das Mehl in eine Schüssel geben. Zucker, die weiche Butter mit dem Backpulver und dem Ei zu einem Teig verkneten .


Eine Springform ( Ø 26 ) mit dem Teig auslegen und einen hohen Rand daran machen. Stehen lassen.


Den Quark in eine Schüssel geben (überschüssige Molke abschütten). Die 6 Eigelb, das Puddingpulver, den Zucker, den Saft der Zitrone und die Zitronenschale dazugeben und alles mit einem Mixer gut durchrühren. Die Eiweiß in einer fettfreien Schüssel mit einer Prise Salz steif schlagen. Diese Masse unter den Quark heben, aber gut vermischen. Die Quarkmasse in eine Springform geben. Glatt streifen, eventuell mit der Gabel ein Muster darauf geben.


Im vorgeheizten Ofen, bei ca 150°  ca 1 Std auf der mittleren Schiene backen. Mit einem Holzspießchen sollte man prüfen, ob der Quark nicht mehr daran kleben bleibt.


Gutes Gelingen und guten Appetit.

